
I tillegg har vi faste desserter som 
hjemmelaget karamellpudding, 

sjokoladepudding, mandelpudding, 
kompotter og geléer, samt panna cotta. 

 
 
 
 
Meny for lørdag 15.11. og søndag 16.11. 
(Endringer kan forekomme) 
 
Varme retter: 
Ribbe med rødkål/surkål og annet valgfritt tilbehør 
Pinnekjøtt med rotmos og annet valgfritt tilbehør  
Julepølser og medisterkaker – tilbehør til julematen 
Reinsdyrstek med viltsaus, grønnsaker og tyttebær 
Stekt julekveite med rømmesaus og grønnsaker 
Lutefisk med ertestuing, bacon og annet tilbehør 
Marinert kalkunfilet med stekte epler, Waldorfsalat og annet tilbehør 
Julegrøt (risengrynsgrøt) med sukker og kanel 
 
Til alle varme retter anbefaler vi Gulløyepotet 
 
Desserter og kaker: 
Multekrem med krumkaker 
Kaffegraut 
Opphengt melk 
Grunnlovsdessert 
Semulepudding 
Byggrynskrem 
Julekrydderkake  
Ostekake med bringebærgelé 
Bestemors eplekake 
Fromasjkake 
Marvpostei 
Sandkaker 
Mørlefser 
Gammeldagslefser med gomme  
Assorterte julekaker 
 
 

 

 
 

Pris for buffet kr 475 
Egne priser for barn. 
Buffeten er åpen fra kl. 13-18 både lørdag og søndag. 
Spis så mye du vil – kaffe, gløgg, dessert og kaker inkludert.  
 
Vi anbefaler bordbestilling tlf. 756 93 855. 


